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Il Caviale Kaluga Amur ]mPcrial, il Burro
salato della Normandia e i Crostini

di Pan Brioche:

10 Carammi E uro 35,00
20 (arammi [ uro 6000
30 (arammi E uro 920,00

[ Astice flambato all Arancio Pernambucco
con Carciofi della Piana e Croccante

alle Arachidi [uro 27,00

I Sashimidi T onno su Fonduta al
Formaggio Rascl’rcra e Cipo”c

rosse glassatc [uro 24,00

“ltalia vs 5/335173”: [l Culatello di Colorno
“Brozzj” eil Fatancgra “Blazqucs”
[ uro 24,00

con Fan Yy Tomatc

L’Ovctto cotto a E)assa TcmPcratura su
Pure di Patate di Calizzano, Fonduta di

}:ormaggio Kaschcra, Tartu{:o nero

e Fo]vcrc di SPcck [uro 22,00

| Frimi Fratti

Lc Linguinc “Morc”i” all‘Asticc,
Crema di Pistacchio di Brontc

e Tartumco nero [uro 31,00

| Pennoni “Bossolasco” con 5cppiolinc

novelle, Asparagi e Bottarga

artigianalc di Branzino [ uro 24,00

Lc T renette trafilate al Bronzo alla
(Carbonara |iqui&a di Mare e Caviale

Kaluga Amur lmpcrial Euro 35,00

l Ravioli riPicni di Farmigiana di Mclanzanc
con Fomoc!oro ristretto, Croccantc di
Farmigiano, / enzero candito

e E)asilico [uro 24,00

Gli (Gnocchi di Patate a"’Aglio, Olio e
Fcpcroncino con \/ongo[c veraci

e Cime di Kapa [ uro 23,00
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] Secondi Fiatti

Dal Mare..

Il Cubo di T onno scottato in Foglia
d'Oro su Vellutata di Ostrica

al Dragoncc”o Euro 29,00

]l Bianco di Branzino al Forno con

SPinaci novc“i, Goccc di Bagna cauda,
T uoro d'(Jovo fritto e Bruschetta

di Pane di Patate dolci [Furo 25,00

]l “T ramezzino” di Fan Brioc[‘:c con
Fishburgcr di Kicciola, Cavolo

CaPPuccio viola a"’Agro e
Fonduta di Cheddar [uro 24,00

...alla [ erra

Jl Filetto di Vitello scottato con il Fondo
bruno Pro{:umato al tartufo, Prosciutto

crudo stagjonato nelle Vinacce del

Chiantie C[ﬁips diPatate  [Furo 26,00

[ D
/)\ Z) ristorante
(6o qnz "5’@(;’

canting

/ Dcsscrt..c non so/o,..

La T artelletta alla Nocciola dolce delle
Langhc con Namelaka al Lamponc ,

Fcﬂc di Mango, Cialda croccante

e Cuoridi Cioccolato__________furo 10,00

La Mcringata ai ]:rutti
di Bosco

[ uro 10,00

I T ortino caldo dal Cuore morbido
al Cioccolato E_quatorialc Noir,

la Crema al Bailcys e Scorze

di | imone candite [ uro 10,00

Il Plateau di r—-ormag,gi [uro 16,00

H Caﬂ:é EthioPia KaFa espresso,
con Cioccolato Mananka (cacao
del Madagascar con doPPia
fermentazione al sentore

[ uro 5,00

di maraCLja)

1 Cagé Brasile Tierra espresso,
con Nocciole delle Lang[’wc
ricoPcrtc di Cioccolato

fondente Valrhona Euro 5,00




