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Sashimi lcggcrmcntc affumicato su |nsalatina
Valeriana e Melograno con Salsa ai LamPoni

e Cialda di Croccante al Sesamo _ Furo 28,00

o | Caviale Kaluga Amur ]mPcrial, il Burro salato
della Normandia e il Pan Brioche tostato:

10 Girammi [ uro 36,00
20 (arammi [uro 70,00
30 (Grammi [ uro 90,00

o |l T ataki di T onno con Verdure in Agrodolcc,
Sa’sa Tcrigaki e Chips di Flatano__ Furo 23,00

ele ScPPio]inc sPadcllatc su Vellutata
di f:agfoli di Figna con Crostini di Pan
Briochc al Rosmarino e Riccioli

di bottarga di T onno [Furo 24,00

. ]1 Fatancgra de Bc”ota “Blanucz” con
Bruschette di Pane a | jevitazione naturale
e C_rcma di Burrata e Basilico [ uro 30,00

] L’Ovctto cotto a bassa Tcmpcratura
su Furé di Fatatc di Ca‘izzano, Fonduta
di I:ormaggio Raschera, T artufo nero

e Folvcrc di 5Pcck Euro 22,00

| Frimi Fratti

o]l e Linguinc “Morelli” au’Asticc,
(Crema di Fistacchio di Bronte

e Tartu{:o nero Euro 32,00

e | Monviso “Bossolasco” agli 5campi con
Scalogno nero affumicato, Nocciola tonda

gentilc e Cubidi Animelle croccanti_ Furo 29,00

e Gli Grocchetti di Patate di Montagna
con Calamarctti SPEUO, FPomodori Datterini
e Origano, Carciofi fritti e Polvere

al Nero di ScPPia [ uro 2%,00

o |l Risotto Vialonc nano mantecato alla Burrata
e Alici di Cetara, con Funtc di Cime di Rapa,

Vongolc veraci e Limonc [Turo 26,00

o] Tagliolini ai 30 rossi al chto lc%cro su
Fondente ai Forri di Cervere, Finoli tostati

e Crescione di Cavolo rosso [Turo 23,00

o | Tortelli ripieni di Salsiccia di Bra su
Crcmoso alla /ucca, DcmFGIacc di
Vitello, Drcssing di Robiola di Roccaverano

e Gcrmogli di Salcura [uro 24,00
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o (Gli ScamPi flambati all Arancio

FPernambucco con Agrumi e

Asparagi verdi [uro 50,00

. ” Cubo di T onno al Sale Maldon su
Fondutina al Formaggio Rascherae
Cif)onc rosse glassatc Euro 25,00
¢ || Bianco di Branzino “alla Ligurc del

| _amberti® con Tcmf)ura di Carciofi della

Piana, Maionese alle Olive taggiaschc
e Crumble di Pinoli Furo 26,00

¢ || Rombo arrostito con Salsa al Rossese

di Albenga su Vellutata di Broccoletti e
Panelle di Panissa |igurc [Furo 26,00

..alla [ erra

° ]1 ]:ilctto di \/itc"o scottato con il ]:ondo
Bruno Profumato al Tarl:mco e Chips

di Fatatc croccanti [Furo 28,00

° Lc Costolcttc diAgnc”o ai Mirtilli
con Bouquct di Spinaci
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[_:uro 28,00

/ Dcsscrt;..c non solo...

Monte Bianco 2.0 [Furo 12,00

Il T ortino caldo al Cuore morbido di
Cioccolato Dulccg Valrhona con

Salsa ai [Frutti esotici, Spugna alla
Barbabietola ¢ Croccante ai

Semidi Zucca e Sale Maldon_ Furo 12,00

La Tar‘l:c”ctta con Crcma alla Crc‘:mc
Bru]éc, Cottoe Crudo diPere e

Riduzione al Rossese

di Dolccacqua Furo12,00
1 Cremoso alle More con Polvere

di Te verde Matcha e Gcl

di Mandarino Euro 12,00
Il Plateau di Formaggi [Furo 16,00

I Caffe Ethiopia K afa espresso, con
Cioccolato Mananka (cacao con
doPPia fermentazione al

Euro 5,00

sentore di maracuja)

” Camq:é brasilc Tierra espresso, con
Nocciole delle Langhc ricoPcrtc di

Cioccolato fondente Valrhona [Furo5,00



