G A ntlpast/

Il Caviale Kaluga Amur lmPcrfal, il Burro
salato della Normandia e i Crostini

di Pan Brioche:

10 Carammi E uro 30,00
20 (arammi E uro 55,00
30 (arammi E uro 80,00

| ?Astice flambati al’Arancio FPernambucco
con Carciofi della Piana e Croccante

alle Arachicli [uro 27,00

a Calorcsc dr F o/po ]1 FolPo arrostito
sulla Gl'usa su Fomodoro montato
a"’Olio, Stracciata di Mozzarc“a
di Bumcala, (Gocce di Olivc

taggiaschc e Origano [ uro 24,00

“fealia vs 5Pagna’{- [l Culatello di Colomo
“Brozzi” eil Fatancgra f)lazqucs
[Furo 24,00

con Fan Yy Tomatc

L’Ovctto cotto a E)assa Tcmpcratura su
Pure di Patate di (Calizzano, Fonduta di
}:ormaggio Kaschcra, Tartu{:o nero

e Fo]vcrc di 5Pcck [uro 22,00

| Frimi Fratti

[_e Linguine “Morelli” all' Astice, Crema
di Pistacchio di Bronte e T artufo

nero Scorzonc Euro 31,00

|| Risotto “Verele? dal Chicco violaceo
con 5campi Promcumati al Carbonc,
Goccedi  Crema di Purrata,

Pomodori Pachino confit e

Fatancgra al Coltc”o Euro 53,00

| e Trenette trafilate al Bronzo alla
(Carbonara |iquida di Mare e Caviale

Kaluga Amur ]mPcrial [uro 32,00

] Kavioli di Fasta a"’Ancto riPicni di Zucca
gia“a, con E)lu del Monviso, Salsiccia

di E)ra e / enzero candito [uro 25,00

| Secondi Fiatti

Dal Mare..

| a Tagliata di T onno al Salc Maldon
su [Fondutina al f:ormaggio Raschera

e CiPo”c rosse glassa’cc [ uro 24,00

]l Bianco di Branzino al Forno con
SPinaci novc“i, Gocce di Bagna cauda,

T uoro d'(Jovo fritto e Bruschetta

di Pane di Patate dolci [Furo 25,00

La Scaloppa di Ricciola arrosto
su Vc"utata di Cozzc e Daclo]ata
di Fanissa Frofumata

al Rosmarino [uro 24,00

...alla 7 erra

Il Filetto di Vitello scottato con il Fondo
bruno Promcumato al tartufo, Prosciutto

crudo stagionato nelle Vinacce del

Chiantie Chips di Patate  Furo 26,00

o
Z ristoranta
(M; T4 ﬁﬁ({?

cantina

/ Dcsscrt..c non so/o,..

La Crémc Brﬁléc alla 5033

Prmcumata al Fan sPcziato e

Cantucci alla [Farina

di Kiso [Furo 10,00
|La Mcringata ai ]:rutti
di Bosco [ uro 10,00

I T ortino caldo dal Cuore morbido
al Cioccolato Equatorialc Noir,
la Crema al Bailcys e Scorze

di | imone candite [ uro 10,00

Il Plateau di r—-ormag,gi [uro 16,00

H Cag:é Ethiopia KaFa espresso,
con Cioccolato Mananka (cacao
del Maclagascar con doPPia
fermentazione al sentore

[ uro 5,00

di maraCLja)

” Ca]CFé Brasilc Tierra espresso,
con Nocciole delle Lang[’wc
ricoPcrtc di Cioccolato

fondente Valrhona Euro 5,00




