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Il Caviale Kaluga Amur ]mPcriaL il Burro salato
della Normandia e i Crostini di Pan Brioche:

10 Girammi Furo 30,00
20 Grammi E uro 55,00
30 Grammf E uro 80,00

” 5almonc uPstrcam (Jsole Faroe): Sashimi

lc%crmcntc affumicato, Spinacino,

Mclograno e Onion Kings_ Furo 27,00

I T onno vitellato ai Cappcri_ [ uro 22,00

| Gamberi viola flambati al’ Arancio
Pernambucco con Carciofi della

Fiana e Croccante alle Arachidi____ [uro 33,00

“ a Ca/orcsc di Folpo”: ” Folpo arrostito

sulla G]—:isa su Fomodoro montato a“’OIio,
Stracciata di Mozzarella di Bufala, Gocce

di Olive taggiaschc e Oﬁgano______ [ uro 24,00

"/ta/fa Ve 5Fagna’{- ” Culatc”o di Colomo
“Byrozzi” e il Fatancgra Blazciucs

con Fan Yy Tomatc Euro 24,00

L’Ovctto cotto a Bassa TcmPcratura su

Furé di Fatatc di Calizzano, Fonc]uta di
]:ormaggio Raschera, | artufo nero

Scorzone e Fo|vcrc c]i5Pch:______ [uro 22,00

| Frimi Fratti

| e Linguinc “Morelli” au'Asticc, Crema
di Pistacchio di Pronte e T artufo

nero Scorzonc [uro 31 ,00

Gli (Gnocchi di Patate con (Gamberi viola di
Sanremo, Fondutadi Porri di Cervere, Carciofi
di Albcnga e Pecorino di Fossa Furo 33,00

] Tagliolini Promcumati al Pomodoro con Vongo]c,

Cime di RaPa, Gocce di Crema di Accfughc e
Riccioli di Bottarga di T onno Furo25,00

Jl Risotto “Verele? dal Chicco violaceo con
Scampi Protcumati al Carbone, Gocce di
Cremadi Burrata, Pomodori Pachino

confite Fatancgra al Coltcllo_w [ uro 3%,00

| e T renette trafilate al Bronzo alla
Carbonara liquida di Mare e Caviale

Kaluga Amur]mpcrial [uro 32,00

] Ravioli di Fasta all Aneto riPicni di Zucca
gia”a, con blu del Monviso, Sa|sicc1'a di

Bra e /enzero candito [uro 25,00

| Second; Fratti

Dal Mare...
| Gran Bollito Mediterraneo: Crostacei,

chcf e Vcrclurc cotti al VaPorc accomPagnati
da Salsa Maionese, Salsa Rosa e
Salsa alla 5cnaPc

E uro 130,00

lLa Tag[iata di T onno al Salc Maldon su
Fondutina al Forma%io Rascherae

Cipo”c rosse glassatc [Furo 24,00

]l Bianco di Branzino al Forno con Spinaci

novc”i, (Gocce di Bagna cauda, Tuorlo
d'(Jovo fritto e Pruschetta di Pane

di Patate dolci [uro 25,00

lLa ScaloPPa di Ricciola arrosto su Vellutata
di Cozze e Dadolata di Panissa

Pro{:u mata al Rosmarino E uro 24,00

..alla [ erra

][ Fﬂctto di Vitc“o scottato con il Fondo
bruno Profumato al tartufo, Frosciutto
crudo stagionato nelle Vinacce del

Chiantie C]’n’Ps di Patate [uro 26,00

[ e Costolcttc c]iAgnc”o alle [ rbe liguri
su Crcma di Toninambur e Carcimci

di Albcnga fritti [ uro 24,00

/ Dcs.scr‘l'

|_a Mousse al Cioccolato bianco al
Sentore di Vanigha con Marron
Glacg, Cialda croccante e ]:avc

di T onka E uro 10,00

LaCreme Brﬁléc alla 5032\ Prmcumata

al Pan spcziato e Cantucci alla

Farina di Riso [ uro 10,00
La Mcringata ai [Crutti
di Posco [ uro 10,00

lLa Tartcllctta troPicalc con Mango,
Marauja, Banana e Cupola

croccante di Zucchcro [uro 10,00

Jl Tortino caldo dal Cuore morbido
al Cioccolato Equatorialc Noir,

la Crema al Bai'cgs e Scorze
di| imone candite [ uro 10,00
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